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Diirener Bio-Riiben fahren mit der Bahn

Demeter-Landwirt Christoph Bochroder sorgt fiir 6kologisch hochwertigen Zucker aus der Region

VON SANDRA KINKEL

DUREN Landwirt Christoph Bochro-
der setzt auf Zuckerriiben. Das ist
nichts Besonderes, schon gar nicht
in einer Region, in der diese Feld-
friichte seit mehr als 150 Jahren an-
gebaut werden. Aber Bochroder ist
der einzige Landwirt im Kreis Dii-
ren, der Bio-Riiben anbaut, genauer
gesagt sogar Demeter-Riiben.
Demeter (siehe Info-Kasten) ist
ein okologischer Landbauernver-
band, der 1924 gegriindet wur-
de. Christoph Bochréders Vorgan-
ger haben den Betrieb des ,Neuen
Hofes" in der Ndhe von Stockheim
schon 1967 auf Demeter umgestellt.
»Unser Betrieb“, sagt Bochroder,
»war einer der ersten Demeter-Be-
triebe in ganz Nordrhein-West-
falen.“  Bochrdder
baut, genau wie sein
Vater es schon getan
hat, Weizen, M6hren,
Kartoffeln und Zwie-
beln an. Auferdem
hélt er Milchkiihe.
Vor vier Jahren hat
er zudem den An-
bau von Zuckerrii-
ben intensiviert und
deutlich vergroRert.
»Anfangs“, erzdhlt

Die Riibenfelder liegen unmittelbar an den Schienen der Bérdebahn. Die Friichte konnten mit der sogenannten .Rii-
benmaus” direkt auf den Zug verladen werden. FOTOS: BURKHARD LIESEN



Bochréder, ,haben wir nur auf ei-
nem ein Hektar grofen Feld Zu-
ckerrilbben angebaut und daraus
Riibenkraut als Brotaufstrich ge-
macht. Heute sind es 40 Hektar, auf
denen wir Zuckerriiben anbauen.“
Der Grund dafiir ist schnell erklart:
Weiler Bio-Zucker aus Deutschland
ist Mangelware. ,Viele Verbraucher
haben sich sehr daran gestort, dass
Bio-Zucker immer Rohrzucker aus
Ubersee war*, erklart Bochroder.
»Und das macht 6kologische na-
tiirlich wirklich keinen Sinn.“ Hin-
zu kommt, dass die Riiben Chris-
toph Bochrdder ein relativ sicheres
Einkommen garantieren. ,Ich weil},
dass es Abnehmer gibt, die mir die
Riiben zu einem vereinbarten Preis

Christoph Bochrdder ist iiberzeugter Demeter-Landwirt.

* zenschutzmitteln

abnehmen. Das ist bei M6hren und
Kartoffeln nicht unbedingt der Fall“,
erklart Bochroder.

Gleichwohl gibt es beim Anbau
und der Verarbeitung von Bio-Rii-
ben auch Schwierigkeiten. Dem-
ter-Riiben diirfen nicht mit Pflan-
behandelt
werden. Bochroder beschiftigt des-
wegen 24 ruménische Erntehilfer,
die dem Unkraut auf seinen Riiben-
feldern per Hand und mit Maschi-

nen zu Leibe riicken. | -

Perfekt fiir die Fruchtfolge
,Das ist natiirlich sehr viel Arbeit“,

sagt Landwirt Bochrdder. ,Aber Rii-
ben passen zum einen sehr gut kli-
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matisch in unsere Region. Zum
anderen sind sie perfekt fiir die
Fruchtfolge auf meinem Hof. Viel-
seitigkeit und Biodiversitét sind auf
einem Demeter-Hof entscheidend.
Deswegen lohnt es sich.“
Schwierigkeit Nummer zwei: Um
aus Bio-Riiben Bio-Zucker herzu-
stellen, miissen die Riiben alleine,
also ohne Riiben aus konventionel-
lem Anbau, in der Fabrik verarbei-
tet werden. ,Das war in der Region
nicht méglich, Die hiesigen Zucker-
fabriken sind einfach zu groR, um
kleinere Mengen Riiben in absolut
sauberen Maschinen zu verarbeiten.
Wir mussten also unsere Riiben mit
Lastwagen zu einer kleineren Zu-
ckerfabrik nach Warburg in Hessen
bringen.“ Das sei nicht ideal gewe-
sen. ,Und als diese Fabrik im ver-
gangenen Jahr geschlossen wurde,
mussten wir uns wieder nach einer
neuen’ Losung umschauen.“ Und
die war mit einer Zuckerfabrik im
schweizerischen Frauenfeld schnell
gefunden. ,Aber es wire natiirlich
viel zu teuer gewesen, unsere Riiben
— immerhin sprechen wir von rund
2500 Tonnen — mit Lastwagen in die
Schweiz zu bringen.“ Doch auch fiir
dieses Problem haben Bochrdder,
sein Sohn Wanja und Bahn-Experte
Levi Schmitz, der ebenfalls auf dem
Neuen Hof wohnt, schnell eine L6-
sung gefunden. ,Die Schienen der
Bordebahn sind Luftlinie maximal
anderthalb Kilometer von unseren

Feldern entfernt. Wir haben zwei-
mal 34 Waggons direkt vom Feld
mit der Riiben-Maus verladen. Die
Riiben wurden mit dem Zug bis in
die Zuckerfabrik in die Schweiz ge-
bracht. Dort gibt es auch ein Gleis.
Das war ideal.”

Nachts sind die Schienen frei

Dank der Unterstiitzung der Rur-
talbahn konnten die Schienen der
Baérdebahn nachts fiir den Riiben-
transport genutzt werden. Tagsiiber
wurde die tibrige Strecke als norma-
ler Giiterverkehr genutzt. Insgesamt
waren die Diirener Riiben andert-
halb Tage unterwegs. ,Die Borde-
bahn fahrt nachts nicht“, erklart

Levi Schmitz. ,Diese so genann-
te Betriebspause konnten wir nut-
zen.“ Ein Vorteil der Zuckerfabrik
in der Schweiz: In Stiddeutschland,
Osterreich und der Schweiz ist die
Dichte an Oko-Betrieben, die Rii-
ben anbauen, deutlich hoher als
in Nordrhein-Westfalen. Christoph
Bochrdéder: ,,Dort werden fast aus-
schlieRlich Bio- und Demeterriiben
verarbeitet. Und das ist natiirlich
toll.“ Der Diirener Oko-Landwirt
freut sich schon, wenn sein Deme-
ter-Zucker demnichst in die Ge-
schifte kommt. ,Es ist weiller Zu-
cker, der sich von dem, der aus
Riiben aus konventionellem Anbau
nur in einem Punkt unterscheidet.
Er ist qualitativ hochwertiger.“

3200 Betriebe
in38 Lindern

Demeter ist mit fast 100 Jahren
der dlteste 6kologische Landbau-
verband mit weltweit rund 3200
Betrieben und etwa 100.000 Hekt-
ar Flache. Als international aner-
kannte Bio-Marke ist Demeter auf
allen Kontinenten in 38 Landern
vertreten. Der Name kommt (ibri-
gens von der griechischen Gottin
Demeter, die fiir die Fruchtbarkeit
der Erde und des Getreides zustan-
dig war.

WAS BEDEUTET DEMETER?

Oberstes Gebot bei Demeter ist
das Weglassen von chemisch-syn-
thetischen Diinge- und Pflanzen-
schutzmitteln. Die eigene Tierhal-
tung auf Demeter-Hofen ist ein
Muss. Die Rinder produzieren den
wichtigen Mist, der nach umfangrei-
cher Weiterverarbeitung als biolo-
gisch-dynamischer Diinger das Fut-
ter gut wachsen und qualitdtsvolle
Lebensmittel entstehen ldsst. De-
meter-Hofe miissen mindestens die
Halfte der Futterration fiir ihre Tiere
auf dem eigenen Hof erzeugen.
www.demeter.de




